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BELGIQUE/LUXEMBO!

Bis Omakage
KEI KOBAYASHI STEPHANE JEGO LA TRUFFE

UN REVE FRANGAIS MENDIANT DE LEGUMES REINE DES
TROIS ETOILES ET POTIMARRON CHAMPIGNONS



MISCELLANEES /

COUTEAUX
DE CUISINE

Spécialiste des couteaux de cuisine
depuis bient6t 100 ans, Déglon

lance « High-Woods », une nouvelle
gamme de huit couteaux pour
cuisiniers professionnels ou amateurs
passionnés. Le manche en chéne blanc
et noyer au design élégant permet

une prise en main confortable. La lame
en acier inoxydable offre une qualité
de coupe exceptionnelle, essentielle

& la préparation des viandes, poissons
et légumes.

Couteaux de cuisine « High-Woods »,
Déglon, a partir de 45 €, deglon.fr
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TRINQUONS MAISON

MIAM MAM

La cheffe doublement étoilée

du restaurant La Scene, Stéphanie

Le Quellec, ouvre MAM, une nouvelle
adresse de cuisine « comme & la maison »
proposée en click and collect et en
livraison. Avec la complicité de son chef
patissier, Pierre Chirac, elle y réinterpréte
les grands classiques de la cuisine
familiale: du pot-au-feu aux nuggets
maison en passant par les tartes
gourmandes et les madeleines moelleuses.
MAM proposera également une sélection
pointue de produits d'épicerie sous

la marque Stéphanie Le Quellec.

P [‘, Sivous avez toujours révé de jouer MAM, 22 rue Fourcroy, 75017 Paris
A ’h a lapprenti sorcier barman et réaliser
« . ' vous-méme vos boissons alcoolisées,

voila le livre qu'il vous faut. Anne-

Laure Pham journaliste aguerrie
) : (et responsable de notre rubrique
az o « Spirits ») propose un recueil de

62 recettes pour concocter des vins

,r/

LE PASTRAMl

L aromatisés, des liqueurs, du cid
_ 7 atisés, des liqueurs, du cidre DE SAUMON
X H ou méme de la biere. Une maniere
= ﬂ festive de trinquer entre nostalgique Fabriqué en France selon une recette
des alcools d'antan ou amoureux exclusive imaginée par La Maison Nordique,

des spiritueux geeks.

Alcools et liqueurs maison,

le pastrami de saumon est préparé avec plus
de 19 épices bio avant d'étre fumé au bois

de hétre dans les ateliers-fumoirs de

la marque. D'une belle couleur orangée,

il offre en bouche des saveurs prononcées.
Une expérience gustative inoubliable.
Pastrami de saumon, 17 € les 150 g

sur boutique.lamaisonnordique.com

par Anne-Laure Pham,
éd. Hachette, 24,90 €

HOMARD A DOMICILE

Bien connue des chefs, La Maison du Homard s’ouvre au grand
public pour proposer ses crustacés d’exception en livraison
partout en France. Le homard y est le produit phare, mais on
peut également choisir de belles langoustes, des langoustines
ou du tourteau. Réceptionnés vivants en direct des lieux de
péche, ils sont préparés artisanalement puis conservés sous vide
et surgelés dans de parfaites conditions, préservant ainsi leur
qualité exceptionnelle. Idéal pour régaler vos convives lors des
repas des fétes de fin d'année

APERO BAGUETTE

Tous les fins gourmets connaissent la Maison
Dubernet, specialisée dans la fabrication de foie
gras et de plats cuisinés du terroir landais. Pour
les fétes, elle propose des assortiments de ses
meilleurs foies gras et patés en versions mini,
assemblés en « baguette ». Un format idéal pour
varier les plaisirs lors d'un apéro festif ou offrir

en cadeau afin de faire découvrir cette délicieuse
gamme de produits issus
des meilleures fermes

du Sud-Ouest!
Baguettes apéro
«canaille », « chic »

ou « frenchie », & partir
de 18,50 € dans les
meilleures épiceries
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