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traditionnels, les grands

restaurants et les traiteurs

et aujourd’hui étend sor

offre aux particuliers //
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of the best restaurant$
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your own seafood on their

websity .
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Tout est livré sous vide et
congelé afin de garder la
plus grande fraicheur de

chaque produit //
everything is delivered
vacuum-packed and froze,
for theutmost freshness
and quality
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de pasteurisation // No
special treatment, additive
or pasteurization
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Il existe des recettes sur le
site, je vous propose les
miennes // there are some
recipes on their site, here
are some of mine
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@lamaisonduhomard
Le tri et le décorticage des -
produits est fait a laimain // ‘}
_the product selection and N
«+~  shellingis done by hand
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LANGOUSTINE MI-CUITE

10/15 Kur un muffin toasté, placez

So uttexly fresh, they were 7’ le homard cuit et chaudy
Srhaa _TiE just left 4 minutes in a s ajoutez une sauce
Peestatte l ll heated pan with salted o hollandaise, un ceuf mollet,
0,054

sel et poivre et ciboulette //
on a toasted muffin, place
the cooked and warmed
lobster, top with some
hollandaise sauce, a poched
egg, chives and season to
taste

butter and eaten with.a
dash of lemon // tellement
fraiches, que nous les avons

dégustées nature avec du
citron apres un aller- retour

dans une poéle avec une
noisette de beurre salé

Fabriqué en FRAYCE
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Salade de chair de tourteau, Do you want the recipe ?
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Pour placer vos
commandes, le lien du site
ci-dessous //To place your ;
orders, the link"below
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